[image: image1.jpg]


[image: image2.jpg]


[image: image3.emf]





Mesdames,

Suite à votre demande, nous avons le plaisir de vous adresser notre proposition pour votre séminaire du mercredi 11 au vendredi 13 mai 2011.
DEROULEMENT :

Mercredi 11 mai 2011
· Arrivée en fin de journée
· Mise à disposition des chambres à partir de 15h

· Dîner au restaurant panoramique de l’hôtel en option
· Nuit en chambre twin
Jeudi 12 mai 2011

· Petit déjeuner au restaurant de l’hôtel
· Réunion en salle vue mer pour 70 personnes

· Pause gourmande en milieu de matinée

· Libération des chambres à 12h, bagagerie à la réception

· Déjeuner au restaurant panoramique de l’hôtel

· Réunion en salle vue mer pour 70 personnes

· Pause détente en milieu d’après-midi

· Accès libre à l’espace forme pour un moment de détente : piscine d’eau de mer chauffée et couverte, sauna, hammam oriental, jacuzzi, salle de fitness et de musculation
· Dîner au restaurant de l’hôtel

· Nuit en chambre twin

Pour terminer votre soirée, nous vous proposons de vous rendre au Joa Casino (à 100 mètres de l’hôtel) : avec divers jeux (machine à sous, poker, la boule…), pub et discothèque en accès libre.
Vendredi 13 mai 2011
· Petit déjeuner au restaurant de l’hôtel
· Réunion en salle vue mer pour 70 personnes

· Pause gourmande en milieu de matinée

· Libération des chambres à 12h, bagagerie à la réception

· Déjeuner au restaurant panoramique de l’hôtel

· Départ en activité : thalassothérapie ou chasse au trésor sur les ports
· Départ en fin de journée

SALLE PLENIERE :

Salle de  120m² vue mer pour 70 personnes disposée en style classe.

MATERIEL : paper-board, écran, kit papeterie et eaux minérales.

Location pour tout autre matériel, à réserver à l’avance :

Vidéoprojecteur 1200 lumens: 100 euros TTC / jour
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SALLE DE SOUS-COMMISSION : (avec supplément)

> Possibilité d’utilisation de la salle plénière pour des travaux en sous-groupe. La mise en place restera la même : style classe.

> 60 m² face mer disposée en pavé pour 10-15 personnes environ.

> 25 m² au niveau -1 disposée en U pour 10-15 personnes environ.

> Possibilité de mise à disposition de chambre vue mer transformée en salle de réunion pour un maximum de 10 personnes en pavé. Sur demande.
Chaque salle sera équipée de : paper-board, kit papeterie et eaux minérales.

Tout autre matériel en salle de sous-commission, avec supplément sur demande. 

HEBERGEMENT : 

Nous vous informons que toutes nos chambres sont non fumeur ; elles sont toutes équipées de terrasse.

Le supplément vue mer est offert pour le responsable du groupe. 

Nuit du 11 au 13 mai 2011 (soit 2 nuits) :

35 chambres twins (lits jumeaux) côté levant
La liste nominative doit nous parvenir 15 jours avant maximum.

RESTAURATION :

( Apéritif :

Nous vous proposons différente formule en guise d’apéritif : kir vin blanc, coupe de champagne, cocktail de fruit avec ou sans alcool. Vous trouverez le détail de nos possibilités ci-joint. 

( Menus :

Tous vos repas se dérouleront au restaurant panoramique de l’hôtel en table rectangulaire de 8 à 12 personnes.

Nous vous proposons des menus 3 plats : entrée, plat, dessert avec eaux minérales et café.

 Vous trouverez à la fin de ce devis notre proposition de menu. Les menus seront à déterminer identique pour tout le groupe. Sans retour de votre part, nous ne considèrerons que vous faîtes confiance au Chef qui saura vous élaborer des menus raffinés et de saison.

Le jeudi soir, possibilité de dîner avec plateau de fruits de mer (avec dessert) avec un supplément de 5 euros par personne.

Pour continuer votre soirée, nous vous proposons de vous rendre au JOA CASINO (à 100 mètre de l’hôtel) : discothèque, machine à sous, pub en accès libre.

( Forfaits vin :

Pour accompagner votre déjeuner, nous vous proposons différents forfaits vin :

Forfait Domaine : + 2 € sur le forfait séminaire
Muscadet Palisir de Vignes et Anjou Les Saules

Forfait Vignoble : + 4,50 € sur le forfait séminaire
Cheverny « Petit Chambord » ou Anjou « Château de la Roulerie » et St Nicolas de Bourgueil « Les Roulières » ou Saumur Champigny « Les Roches Neuves »

Vins à déterminer selon votre souhait.

Les forfaits vins sont modulables selon votre souhait, pour toute suggestion ou demande, merci de nous le préciser et notre Responsable Restaurant vous fera une proposition adaptée à votre souhait.

( Pauses gourmandes:

Vos pauses seront mise en place à l’entrée de vos salles de réunion. Nous vous proposons des pauses sucrées (pause vitamine, pause gourmande, pause classique…) et/ou salées (Equilibre, Huîtres, Salaison de Pays…). Nos pauses sont toutes servies avec jus de fruits, café et thé. Nous vous invitons à nous faire part de vos préférences afin de vous proposer des pauses adaptées à vos attentes.


ESPACE FORME :

Durant votre séjour vous pourrez  profiter de  l’espace forme comprenant Piscine de détente, Jacuzzi, Sauna, salle de musculation et Hammam oriental.
Détail pratique :

Nous fournissons les draps de bain. Se munir d’une tenue de sport pour l’espace forme, maillot de bain, sandales antidérapantes et bonnet de bain OBLIGATOIRE (ou en vente sur place) et nous conseillons fortement les lunettes de piscine.

HORAIRES D’OUVERTURES ESPACE FORME ET PISCINE :

Lundi au vendredi 
: de 9h00 à 12h45 et de 14h00 à 20h00

Samedi 

: de 9h00 à 12h45 et de 14h00 à 20h00

Dimanche

: de 9h00 à 12h45 et de 15h00 à 19h00
Attention : fermeture de la piscine tous les soirs à 19h00.

ACTIVITES LE VENDREDI APRES-MIDI :

>  THALASSOTHERAPIE :  
Réservation nécessaire minimum 15 jours avant la venue du groupe

Pour votre activité du vendredi après-midi, nous vous proposions découvrir la thalassothérapie avec 2 soins par personne :  1 soin en piscine par jour (jets sous-marins ou aquaform) et 1 soin individuel attribué par notre institut de thalassothérapie (qui peuvent être bain bouillonnant, bain hydromassant, douche à jet, douche sous affusion, algothérapie etc.…). 

Les soins se déroulent sur ½ journée, notre centre est ouvert tous les jours de 8h30 à 12h30 et de 14h à 17h45 sauf le dimanche après midi. Capacité maximum en groupe est de 35 personnes par demi-journée.
Les soins sont établis par notre centre avec remise à l’arrivée d’un planning individuel et nominatif. Mise à disposition d’un peignoir, d’un bonnet de bain et de draps de bain.

Important : nous préciser toute pathologie particulière ou antécédent médical.

Attention notre institut ne pratique pas de soins sur les femmes enceintes.

DETAIL PRATIQUE :

Nous fournissons peignoir, drap de bain, et bonnet de bain, se munir d’une tenue de sport pour l’espace forme, maillot de bain, sandales antidérapantes OBLIGATOIRE (ou en vente sur place) et nous conseillons fortement les lunettes de piscine.
> Chasse au Trésor : Le Tour des Ports :

En attente de proposition de l’agence Krescendo avec qui nous travaillons.

Nous vous proposons les forfaits suivants :

Mercredi 11 et jeudi 12 mai 2011
· DEJEUNER 3 PLATS hors vins : + 28 € par personne
Comprenant : entrée, plat, dessert, eaux minérales et café, servis à table
· FORFAIT SEMINAIRE RESIDENTIEL:  

168 euros TTC  / personne / jour en chambre individuelle côté levant

133 euros TTC / personne / jour en chambre twin côté levant

Comprenant :

L’hébergement du mercredi et le petit déjeuner au restaurant du jeudi
La salle de réunion vue mer équipée d’un écran, d’un tableau de papier et feutres assortis, eaux minérales.

2 pauses gourmandes servies à l’entrée des salles de réunion matin et après-midi
Le déjeuner et le dîner du jeudi servis à table (entrée, plat, dessert, eaux minérales, café)

Accès libre à l’espace forme : piscine d’eau de mer chauffée et couverte, sauna, jacuzzi, hammam oriental, salle de fitness et de musculation.

Jeudi 12 et vendredi 13 mai 2011

· FORFAIT SEMINAIRE SEMI-RESIDENTIEL:  

140 euros TTC  / personne / jour en chambre individuelle côté levant

110 euros TTC / personne / jour en chambre twin côté levant

Comprenant :

L’hébergement du jeudi et le petit déjeuner au restaurant du vendredi
La salle de réunion vue mer équipée d’un écran, d’un tableau de papier et feutres assortis, eaux minérales.

1 pause gourmande servie à l’entrée des salles de réunion le matin
Le déjeuner servi à table (entrée, plat, dessert, eaux minérales, café)

Accès libre à l’espace forme : piscine d’eau de mer chauffée et couverte, sauna, jacuzzi, hammam oriental, salle de fitness et de musculation.
Autres

· SUPPLEMENT VUE MER : + 20 € TTC par chambre par nuit

· SALLE DE SOUS-COMMISSION :

188 € TTC la journée par salle

135 € TTC la ½ journée par salle

Comprenant :

La salle de réunion, 60m² ou salon Neptune ou 1 chambre face mer équipée d’un écran, d’un tableau de papier et feutres assortis, eaux minérales.

· APERITIF : selon proposition ci-joint.

· SUPPLEMENT PLATEAU DE FRUITS DE MER : + 5 € TTC par personne sur le forfait 

· FORFAITS VINS :

Forfait Domaine sur la base d’une bouteille pour 5 personnes : + 2.00 € TTC / pers. / repas

Forfait Vignoble sur la base d’une bouteille pour 5 personnes : + 4.50 € TTC / pers.  / repas
· TARIFS  GROUPES  THALASSOTHERAPIE (minimum 10 personnes) :

63 euros TTC personne / jour pour 2 soins
Comprenant :

2 soins de thalassothérapie par personne dont un soin en piscine de 14h00 à 17h45

La mise à disposition d’un peignoir et de drap de bain

Sac Thalassa et bonnet de bain OFFERTS
Taxes de séjour à ajouter au devis : 0,86€ par personne par nuit. Du 1er avril au 30 septembre 2011.

DEVIS

Séminaire du 11 au 13 mai 2011
Base 70 personnes – Chambres twins (lits jumeaux)
Mercredi 11 et jeudi 12 mai 2011

70 pers. en forfait résidentiel twin x 133 euros



= 9310.00
70 forfaits vin « Domaine » x 2 euros x 2 repas



= 280.00
Jeudi 12 et vendredi 13 mai 2011

70 pers. en forfait semi-résidentiel twin x 110 euros



= 7700.00
70 forfaits vin « Domaine » x 2 euros x 1 repas



= 140.00

------------------


TOTAL TTC en euros
17 430.00
Les salles de sous-commission, taxes de séjours et autres suppléments non mentionnés sont à ajouter au devis.

Nous vous demandons de bien vouloir nous retourner notre proposition avec la mention « bon pour accord » pour confirmation avant le mercredi 16 février 2011. Sans réponse de votre part, nous nous verrions dans l’obligation d’annuler votre option et nous ne serions plus en mesure de vous garantir la disponibilité des espaces demandés.

Pour confirmer votre réservation, nous demandons un acompte de 80% du montant du devis soit 13 944.00 euros. Sans retour de votre part avec ces éléments, nous ne pouvons pas garantir votre réservation et la disponibilité des espaces et prestation demandés. Merci de noter que 5 jours avant l’arrivée du groupe, le nombre de participant communiqué servira de base de facturation.

La société déclare avoir pris connaissance des termes du contrat et des conditions générales et particulières de vente jointes au devis, et s'engage à les respecter.


Nom :


Fonction :

Date :

Signature précédée de la mention « bon pour accord »:

Cachet de l’entreprise :

Adresse complète de facturation :
 
Nous restons à votre disposition pour tout autre renseignement et nous vous prions de croire, en l’assurance de nos salutations distinguées.


Directrice générale
Responsable Commerciale 

MENUS « SEMINAIRE »
Menu à déterminer identique pour tout le monde.

Entrées :

Bouquet de crevettes aux deux sauces
Ou Tartare de saumon aux herbes mikado de Granny Smith

Ou Assiette de jambon de Vendée et condiments
Ou Salade du bocage gésier confit, œuf poché et croutons aux herbes

Ou Terrine de fromage de chèvre cœur de tomates confites

Ou Florentine de saumon fumé Ecossais
Plats :

Dos de lieu gratiné aux herbes, risotto aux petit pois, bisque crémeuse

Ou Filet de mignon de porc, blini de pomme de terre, sauce au poivre
Ou Suprême de poulet au piment d’Espelette, pommes vapeurs

Ou Paupiette de merlu blanc, flan de champignons sauce vin blanc
Ou Pavé de saumon grillé, poêlée de légumes à la provençale

Ou Bœuf Bourguignon, pomme boulangères et tomate rôtie
Dessert :

Croquant aux deux chocolats crème anglaise

Ou Charlotte aux fruits rouge coulis de fruits et pistache
Ou Tarte tatin glace vanille et chantilly aux amandes

Ou Salade de fruits frais sorbet du moment

Ou Framboisier à la vanille de Madagascar
Ou Vacherin sorbet fraises

APERITIFS ET COCKTAILS en option

Accompagnés de biscuits salés et olives, eaux minérale à discrétion.

Sur la base d’une coupe par personne.

Kir vin blanc

5 €

Kir pétillant

6 €

Sangria
5.50 €

Punch planteur
6 €

Jus de fruits en carafes à discrétion.

CHAMPAGNE

Heidsieck Monopole
75cl 
41 €

la coupe 12 cl
7.50 €
Pommery
75cl 
50 €

la coupe 12 cl
9.00 €
♥ LE COUP DE CŒUR DU PERUSE ♥
POMMERY ROSE
75 cl
50 €

la coupe 12 cl
9.00 €

SANS ALCOOL 

Cocktail de jus de fruits 
5 €
Soda (33cl)
3.20 €
CANAPES D’ACCOMPAGNEMENT

Servis en assortiment, notre chef composera votre cocktail selon les produits de saison et les arrivées du marché. Nombre de pièce par personne.

4 Pièces : 6 € 
6 Pièces : 10 € 
9 pièces : 12 €

Nous sommes à votre disposition pour adapter notre proposition à votre souhait.

Tarifs nets, TTC par personne
Attention : droit de bouchon 6€ par bouteille
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  A consommer avec modération.
à l’attention de /to :





société / company :





de la part de / from :








date : 11/02/2011
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